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un color rojo gran tirando a teja mallor-
quina, su aroma es trufado, a frutos
negros y especies coincidiendo justa-
mente con su bouquet, y de ahi con gra-
duacidn vy acidez, que lo hace maduroy
fresco a la vez. Post gusto elegante. PVP
justo: 22,20€.

GRAN IMPERIAL SOLERA 1892. VINO
GENEROSO RESERVA ESPECIAL 16°.
Saca del 2018 (194 botellas). Es uno de
los mejores vinos de postre del mundo,
yo tengo mi pantedn particular: Trans-
anejo de los Montes de Mélaga, Vintage
Porto, Madeira Tornam Viagem, Fonde-
Ifol, Banyuls Grand Cru, Solejat Mas
Amiely el Gran Imperial. Con estos
vinos, y un pufado de libros, uno se
podria retirar del mundanal ruido. Es
un vino que empez0 con una solera de
Fondillon en 1892 pues la familia Quiles
estd en su ya 42 generacion. Pero llego la
filoxera al Vinalopo en 1906 y dejo de
producirse vino por la muerte de las
cepas, pero afortunadamente la zona
de la Marina se habia ya recuperadoy
producia moscatel como siempre, dulce
y bueno, y la bodega decidi6 rellenar
sus botas monoveras (1.700 Its) con
este moscatel. Por tanto estamos
hablando de un vino de gran valor
antropologico mas de 125 anos de sole-
ra (la nobleza de su origen), y que su
afiejado coupage es el resultado de un
proceso histérico (afadir moscatel a la
monastrell en su envejecimiento oxidati-
vo) convirtiéndolo en un vino Gnico en
Europa. Pero si este valor ya vale la pena
tenerlo, su degustacion es pura felici-

dad. Su color es, como la mora brillante,
oscuro con destellos del color sangre
arterial y el bronce. Su aroma es fragan-
te, dulce, pero no empalagoso, a datiles
maduros, y miel de romero. Su sabor es
lo mas delicioso, alimenta el cuerpo y el
espiritu nada mas entrar en el paladar.
Sabe a pan de higo, a confitura roja
inglesa, al paladar es también dulce pero
sin empalagar, pues deja un gustillo seco
que incita a beberlo de nuevo. El pos-
tgusto es largo y elegante. Uno de los

~ vinos mas nobles que he probado en mi

vida de escritor que cumplo esta semana
40 afios, y también en toda mi vida, y
eso que como a cualquier chestano nos
destetaron con la maravilla del afiejo
Cambrillas o el Ramat, el vino Daurat de
Cheste, que dio lugar en 1932 a su pro-
pia D.0. Nadie deberia perdérselo, pero
hay pocas botellas de cada saca se
embotellan unas pocas, de la del 2018,
solo 184. La honradez y fidelidad vinico-
la de la familia Quiles es ejemplar. Su
PVP recomendado es de 150€.
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